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Esta edicion especia a la industria
vinicola, un sector que y culturas, en-
riqueciendo el paladar y el alm es lo aprecian. Des-
de sus tierras ancestrales hasta modernas bodegas, el vino
mexicano ha sido testigo y protagonista de la historia humana,
elebrado por su diversidad y complejidad. En esta edicion,
nos con entusiasmo cada aspecto de este apasion-
rso alrededor de México, cubriendo aspectos como
losa labor en los vifiedos, hasta el refinado arte de la
e invitamos a sumergirte en este viaje sensorial y cul-

donde cada sorbo es un encuentro con la excelencia y

-Marce v Fer
Editoras
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En México y el mundo,
el 2024 esta repleto de
eventos destacados en el
ambito del vino, prome-
tiendo experiencias en-
riquecedoras tanto para
aficionados como para pro-
fesionales del sector.

Aqui te compartimos un re-
sumen de los eventos mas
importantes en México y
una mencién especial a un
evento global.

VIiNnOs vV Encuentros

Un Brindis por los Grandes Eventos de 2024

Vinoma Fest
Puerto Vallarta
9 de Marzo

AJIIC

LA PUERTA AL VINEDO

VinArt
Ajijic
26y 28 de Abril

Feria del Vino Tinto Bajio
Aguascalientes Ledn

24-26 de Marzo 25 y 26 de Mayo

Festival del Vino = Muestradel

San Luis Potosi Vino
Junio Ensenada
2 de Agosto

|\
l L-AL |

Festival de Conchas y el Vino Nuevo
Ensenada
14 de Abril




Salén .
ones del Vino Food and \)({lne
Festival

_Bala | Giudad de México F[S"UM_
California Noviembre 7

—

Vendimias Regiones del Julio - Octubre

Festival Vino sin

Fronteras .
B Fevino
Tijuana Festival del Vino Mexicano
29 de Junio Guadalajara y
- e Ciudad de México
i “% " Volver Volver Feria Nacional del ' Sep / Oct/Nov

i
,\‘OJ_U . Feria del Vino N
l f'... Natural

& #. Ciudad de México | Tequisquiapan

&q{%‘ Noviembre Mayo / Junio

Quesoy el Vino

#FEVIN®

» («
2°FESTIVAL
VINOSIN FRONTERAS
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Dalos curiosos
sobre el vino

Desde curiosidades histori-
cas, hasta técnicas innova-
doras, te presentamos al-
gunos datos que te dejaran
maravillado:

La industria del vino esta
repleta de sorpresas fas-
cinantes, que hacen de cada
copa una experiencia mas
enriquecedora.

El vino tiene beneficios
para la memoria: El res-
veratrol presente en la
uva roja ha demostrado
mejorar la memoria.

- - b
- e

Francia ostenta el titulo de
mayor productor de vino
en el mundo; seguido de
Espana, ltalia y Estados
Unidos.

® 6 6 & 0 o o o0 o
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¢Sabias que el brindis
con vino surgi® como
prevencién del en-
venenamiento en la an-
tiguedad? Al chocar las
copas, se aseguraba de
que el liquido se mezclara,
demostrando asi su pure-
za.

El Vaticano es el mayor
consumidor de vino per
capita en el mundo, se-
guido de cerca por otros
paises como Francia e
Italia.




Existen bodegas submarinas,
donde el agua salada propor-
ciona un entorno ideal para el
envejecimiento del vino, con-
se'r_\?ar]dd todas sus propie-
dadés de manera sostenible.

El vino no tiene color:
el vino en su estado
inicial esincoloro; esla
piel de las uvas la que
le otorga color duran-

te la fermentacion.

éle has pregunta-
do cuantas uvas
se necesitan para
una botella de vino?
Aproximadamente
un kilogramo, lo que
equivale a unos cu-
atro racimos de uva.

Aunque el ori-
gen del vino
tiene miles de
hipétesis, fueron
los monjes me-
dievales quienes
dominaron  su
produccién y
perfeccionaron
sus técnicas.

Moldavia alberga
la bodega mas
extensa del mun-
do: Milestii Mici;
con mas de 200
kilbmetros de su-
perficie.
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Supersticiones

en el mundo del vino

Tomar vino viene
rodeado de tradi-
ciones, (EIES

y supersticiones
que han trascen-
dido en el tiempo,
convirtiendose
parte de la cultura

vinicola.

Muchos hemos
caido en la tram-
pa de estas su-
persticiones,
siguiendo rituales
sin cuestionar
su veracidad; sin

embargo, disfru-
tar de una copa
de vino no requi-
ere de practicas
misticas, sino de
apreciar su sabor,
aroma y el arte
detras de su elab-
oracion.

Es hora de de-
scorchar la ver-
dad y desmitificar
algunas de las su-
persticiones mas
extendidas en el
universo vinicola.

Las lagrimas

.en la copa in-
dican la calidad
del vino

Las lagrimas son
simplemente un
fenémeno fisico

causado por la ten-
sion superficial del
liquido y su conteni-
do alcohélico.

Girar la botella de
«Vino antes de abrir-
lo trae prosperidad

Este gesto no altera su con-
tenido ni mejora su sabor.
La prosperidad en el vino
proviene de su calidad y
del disfrute compartido con
amigos y familiares, no de
movimientos ni rituales.

3 Llenar la copa
«de vino hasta el
borde trae buena su-
erte

Mas alla de esta creencia
sin fundamentos, man-
tenerla asi puede resultar
incoOmodo y propenso a
derrames.




El vino blan- Derramar vino es : El color del corcho

«CO nNo puede «signo de alegria o , b .indica la calidad del
acompanar a la  buena suerte q vino
carne roja

El color del corcho esta deter-
minado principalmente por el
tipo de arbol del que proviene;
mientras que la calidad del
vino debe evaluarse mediante

Contrario a la creencia

La eleccién del vino de- ~ Popular de que derra-
pende mas del marida- mar vino trae mala su-
je adecuado con los erte, muchas culturas lo

sabores del plato. Un  consideran presagio de

vino blanco bien estruc-  alegria y buena fortuna, « la cata y el analisis sensorial.
turado puede comple- debido a la asociacién del .
mentar perfectamente vino con la celebraciony 7.2 1

una carne roja. la felicidad. o
Servir vino con la

.mano izquierda es
signo de traicion

Brindar con la mano
eizquierda trae mala

suerte ..
La eleccién con la que

servimos el vino no tiene
ninguna implicaciéon en la
lealtad de una persona.

Mas alla de esta creencia sin
fundamentos, mantenerla asi
puede resultar incobmodo y pro-
penso a derrames.
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Un recorrido por la industria del

Vino cn Mexico

México, tierra de ar-
raigadas tradiciones
y vasto legado cultur-
al, es también hogar de
una prospera industria
vinicola cuyas raices se
remontan al siglo XVI.

Con un auge vy re-
nacimiento en la década
de 1970, impulsado por
la inversion en tecnologia
y la adopcion de practi-
cas agricolas modernas,
que ha permitido que
los vihedos mexicanos

florezcan alrededor de
7,700 acres de tierra y
produciendo una amplia
variedad de vinos.

Lo distintivo de la vitiv-
inicultura mexicana radi-
ca en su capacidad para
combinar tradicion e in-
novacién. Actualmente,
los vinedos mexicanos
experimentan con cepas
francesas, espanolas e
italianas, creando vinos
Gnicos y emocionantes.

Un viaje enolégico por

las regiones vinicolas de México

@ NAVOIOA

WINE FOM 1Y
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México alberga diversas regiones
vitivinicolas notables, desde el Val-
le de Guadalupe en Baja California,
con mas de 150 bodegas, hasta el
fresco Valle de Parras en Coahuila.

Valle de Guadalupe, Ensenada

Zonas emergentes como Zacate-
cas, Querétaro y Aguascalientes,
con su creciente reputacién por
producir vinos de alta calidad, ilus-
tran la expansiéon y la importancia
en aumento de la industria vinicola

mexicana.

Ademas, la tendencia hacia vinos
monovarietales esta a la alza, de-
stacando la calidad y singularidad
de las uvas mexicanas en su forma
mas pura.

Vinicola Santa Elena; Aguascalientes

Detras de cada botella de vino
mexicano hay una historia fasci-
nante que contar, desde el arduo
trabajo de los viticultores, hasta la
pasion de los endlogos por crear vi-
nos excepcionales.

13
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Unete a nosotros en este viaje
por la vitivinicultura mexicana,
donde la historia se entrelaza
con la innovacién, para ofrecer
una experiencia sensorial Unica
y una apreciacion mas profunda
de este tesoro gastrondémico vy
cultural.

Datos curiosos:

Descubre las perlas de la industria
vinicola mexicana

¢Sabias que la bodega mas antigua
de América del Norte —fundada en
1597—, Casa Madero, se encuentra
en el Valle de Parras, Coahuila?

El Valle de Guadalupe, en Baja Cal-
ifornia, ha sido comparado con el
famoso Valle de Napa en California,
gracias a su clima y suelos propicios
para la viticultura.

14
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en el nmundo del vino

N o es de sorprender que el vino, ante
su complejidad, variedad y tradi-
ciones, sea una fuente inagotable de
preguntas. Aqui despejamos algunas
de las incognitas mas comunes de este
fascinante mundo.

cQué significa “aerar” un vino?
Aerar un vino es exponerlo al aire para
que se oxigene, lo que suaviza los tani-
nos en los tintos jévenes y permite que
los aromas se abran y desarrollen.

Diferencia entre el vino

tinto y blanco

Los vinos tintos se elabo-
ran con uvas de color oscu-
ro, donde el mosto fermenta
junto con las pieles de la fru-
ta; mientras que los blancos
se producen a partir de uvas
de piel clarg "siffjeontacto
con las pieles duranteila fer-
mentacion. A

¢Como elegirel vino ade-
cuado para una comida?
Elige vinos que complement-
en el sabor de la comida: los
tintos suelen funcionar bien
con carnes rojas y platos
robustos, mientras que los
blancos y rosados pueden re-
alzar pescados, aves y platos

ligeros.

Temperatura adecuada para servir un
vino

La temperatura ideal varia segln el tipo de
vino: los tintos suelen servirse entre 16-18°C,
mientras que los blancos y rosados se dis-
frutan mas frescos, entre 8-12°C.

cQué significa el término “cosecha”

en una botella de vino?
Se refiere al ano en que se recolectaron las
uvas utilizadas. Es importante, ya que las
condiciones climaticas de ese anfo pueden
influir en el sabor y calidad.

¢Cuanto tiempo se puede conservar
una botella de vino después de abrir-
la?

Depende del tipo de vino y almacenamien-
to. Los tintos pueden durar de 1 a 5 dias
después de abrirse, mientras que los blancos
y rosados durante 3-5 dias en el refrigerador.




Fotografia: Edgar Pérez

~Un tour por
Valle d(‘

Guaddlupc
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Vinos Mexicanos: Que debes tener en tu cava

| actual buen momento de la vi-

tivinicultura mexicana se refleja
en las numerosas distinciones que
los vinos nacionales han cosecha-
do en los certamenes internacio-
nales mas prestigiosos.

Tres Raices Vinos Santo Cenzontle
Pinot Noir Domingo Blanco
2021 2017 2019
Bodega: Bodega: Bodega:
Vinicola Vifiedos Finca El Em-
Tres Raices. Santo Do- pecinado.
mingo.
Region: E Region:
Guanajuato Region: Valle de
Valle de la . | Guadalupe
Grulla, B.C. h B.C.

Un ejemplo destacado son las 85
preseas obtenidas por los vinos
mexicanos en.el Concurso Mundial
de Bruselas 2023, realizado del 12
al 14 de mayo en Croacia, con la
participacion de mas de 350 cata-
dores de todo el mundo.

Bajo este contexto, te comparti-
mos ocho vinos mexicanos galar-
donados con medallas en diversos
certadmenes para que los pruebes y
disfrutes de su inigualable sabor.

Sophie )
Cabernet Alessandri-
Franc na Rosé
Reserva il
— 2022
2019
. Bodega:
Bodega: Vinicola El
Vinicola Secreto.
Santa Elena.
L Region:
Region: y ~ Aguascali-
Aguascali- ) ﬂ . entes.
entes. < <

. S—_
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SCOMO enpezar
una cava en casa?

Si eres un entusiasta del vino, es
probable que tengas una coleccién
en crecimiento en tu hogar. Sin embar-
g0, ¢alguna vez te has detenido a con-
siderar si estas botellas estan almace-
nadas en las condiciones 6ptimas para
Su conservacion?

Planificacion: La clave esta en

e elaborar un plan; desde decidir

cuantas botellas almacenar, hasta es-
tablecer un presupuesto acorde.

( Dedicar un espacio exclusivo: Evi-

o ta la exposicién a la luz directa,
las vibraciones y los olores invasivos.
Puedes transformar un rincén en tu
hogar de acuerdo a tus necesidades y
recursos.

] s

Construir una cava en casa-es mas que
un simple proyecto; es la garantia de
preservar tus botellas y disfrute futuro.
Te compartimos algunos tips para ar-
mar tu propia cava en casa:

( Espacios oscuros y frescos: Al-
- ¥+ macena tus botellas en un lugar
oscuro y fresco, con una temperatura
constante entre 10°C y 15°C. Invierte
en termoémetros, sistemas de refrig-
eracion y humidificadores para ajustar
la humedad adecuada para los corchos
y preservar la calidad del vino.

Seleccidén de vinos: No todos los

e Vvinos son adecuados para el al-

macenamiento a largo plazo. Prioriza

los tintos sobre los blancos, ya que

suelen envejecer mejor debido a los
taninos.

™ Mantenimiento constante:

\). Realiza inspecciones periédicas

para detectar posibles filtraciones,

cambios en la temperatura o humedad.
Rotacién y degustacion:

(). Rotar regularmente todas las bo-
tellas garantiza un envejecimiento uni-
forme. Coloca las botellas mas antiguas
adelante, para facilitar su acceso y rot-
acion.

Fi A\

Y ~8

\

[
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-
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Anatomia de una etiqueta

Simbolos de certificacion:
Pueden incluir simbolos que
certifiquen que el vino ha

pasado por ciertos es-
tandares de calidad.

Notas de cata o
descripcion del
vino

Algunas etiquetas
incluyen descrip-
ciones sensoria-
les del vino, que
pueden ayudar a
los consumidores
a entender mejor
el perfil del vino.

Denominacién de
origen (DO):
Especifica la
regién geografica
donde se produjo
el vino.

Variedad o tipo
de vino:

Indica la uva
utilizada para
elaborar el vino

Porcentaje de
alcohol:

Es la cantidad
de alcohol por
volumen pre-
sente en el vino

Ano de la cosecha
(AAada):

Indica el afio en que
se cosecharon las
uvas utilizadas para
hacer el vino.

Nombre del vino:
Es el nombre
distintivo del
vino.

Contenido neto:
La cantidad de
vino en la botel-
la, expresada en
mililitros (ml) o
litros (L).

Productor o bodega:

Nombre del productor del vino
o el nombre de la bodega que
lo elabora.
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Vino v Placeres Cotidianos

la hora de disfrutar de una comi-

da deliciosa, el maridaje adecua-
do puede realzar la experiencia gas-
tronémica. Desde jugosos cortes de
carne hasta las crujientes papas fritas,
pasando por la clasica pizza y los dec-
adentes postres, cada plato merece ser
acompanhado por la bebida perfecta
para resaltar sus sabores y texturas.

En Lider Life exploramos algunas suger-
encias para maridar correctamente
algunos alimentos, creando combina-
ciones armoniosas que deleitaran tu
paladar.

FElartedel Maridaje

Palomitas
Chardonnay

Brownies

Sushi
Sauvignon Oporto
4 Blanc

22



francesa

Blancde
s Blancs
espumoso

Cheese
burger ¢

Reserva &
Rioja

Ramen
Prossecco

Cheese
cake

Ice
Wine

Mole con

Pollo [

Champagne f§

Tamales
Pinot Noir

23
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Peliculas v Series

Para adentrarte en el mundo del vino

Descubre la fascinante
comunién entre el cine y
el mundo del vino con esta
cautivadora lista de peliculas.
Desde dramas vitivinicolas
hasta comedias encantado-

Sideways

ras, cada filme te sumergira
en la riqueza de la cultura
vinicola, ofreciendo una ex-
periencia  cinematografica
Unica que deleitara tus sen-
tidos.

Dirigida por Alexander Payne, esta come-

iy i B "0 dia dramatica sigue a dos amigos que se
SIDEWAYS  embarcan en un viaje por los viiedos de

@ California.

TEET2004

¢Donde ver? Star Plus.

A Good Year
Protagonizada por Russell Crowe, esta
pelicula sigue a un banquero londinense
que hereda un vinedo en Provenza. La his-
toria se centra en las lecciones que apren-
de sobre la vida.

¢Donde ver? Star Plus.

Back to Burgungy
Hace una década, Jean abandoné su fa-
milia y su Borgona natal. Ahora, al recibir
la noticia del inminente fallecimiento de
su padre, regresa a la tierra que marcé su
infancia. Una pelicula que explora la mad-
urez y el transcurso del tiempo.

¢Doénde ver? Apple TV.

A Walk in the Clouds
Dirigida por Alfonso Arau y protagonizada
por Keanu Reeves, esta pelicula es una his-
toria roméantica ambientada en un vifiedo
en California durante la posguerra.

¢Donde ver? Star Plus.




‘Un buen vino es com@®una buena ¢

dura un instante y te &’é sabor a gloria

en la boca.-*-"’-"'" | ) slicule
nace y
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Entre Taninos v Terroirs:
Un Glosario para Entender el Vino

Acidez: Sensacién acida que se
percibe en el vino debido a la pres-
encia de acidos naturales.

Anada: Afo en el que se cosechar-
on las uvas utilizadas para elaborar
un vino.

Aroma: Conjunto de olores percibi-
dos en el vino, que pueden ser fru-
tales, florales, especiados, etc.

Barrica: Recipiente de madera uti-
lizado para envejecer el vino y
aportar  caracteristicas _——=
aromaticas y de sabor. (|

Bouquet: Conjunto de aromas
complejos y sutiles que se desar-
rollan en el vino durante su enve-
jecimiento.

Cava: Vino espumoso espanol
elaborado mediante el método
tradicional.

Cepa: Variedad de vid
utilizada para elaborar &f
el vino.

Copa: Recipiente utilizado para
servir y degustar el vino.

Corcho: Tapon natural o sintético __
utilizado para sellar la botella /A<
de vino.

Crianza: Periodo de envejecimiento
minimo que debe tener un vino an-
tes de ser comercializado.

Cuerpo: Sensacién de densidad
y estructura que se percibe en el
vino en boca.

Decantador: Recipiente utilizado
para airear y servir el vino, es- {7
pecialmente los vinos tintos
jévenes o con sedimentos.

26




Enélogo: Profesional especializado
en la elaboracion y anélisis del vino.
Espumoso: Vino que contiene gas
carbdnico disuelto, dando lugar a
burbujas.

Fermentacién: Proceso bioquimico
en el que los azlcares del mosto se
transforman en alcohol y diéxido
de carbono.

Gran reserva: Denominacién que in-
dica un vino de alta calidad que ha
sido envejecido por un largo perio-
do de tiempo.

Maceracion: Proceso en el que los
componentes sblidos de la uva
(piel, pepitas) estdn en contac-
to con el mosto durante la fer-
mentacion.

Prensado: Proceso en el que se ex-
trae el jugo de las uvas mediante la
presion.

Reserva: Denominaciéon que
indica un vino de calidad su- ()
perior que ha sido envejecido
por un periodo minimo.

Seco: Vino con bajo contenido de
azlcar residual, que no se percibe
dulce al paladar.

Sommelier: Profesional especial-
izado en el servicio y la recomen-
dacién de vinos.

Tanino: Compuesto fendlico pre-
sente en la piel, pepitas y raspones
de la uva, que aporta estructura y
sensacidn de astringencia al vino.

Terroir: Conjunto de factores natu-
rales (suelo, clima, altitud, etc.) que
influyen en el caracter y la calidad
de un vino.

Variedad: Tipo de uva utilizada para
elaborar el vino.

Vendimia: Proceso de
recoleccidén de las uvas.

Vinedo: Terreno plantado con vides
destinadas a la producciéon de uvas
para la elaboracion del vino.

Vino: Bebida alcohdlica obtenida
mediante la fermentacién del mos-
to de uva.

27
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[.a rueda de

l0S aromas

Al hablar de los
aromas de un
vino, un exper-
to en vinos dis-
tingue entre los
aromas primari-
0s y secundarios,

que se refieren a
las  caracteristicas
varietales y vinosas

respectivamente.

Por otro lado, al
referirse al bouquet
de un vino, se esta
haciendo alusién
alos aromas ter-
ciarios.  Ahora
que compren-
demos estos
conceptos, po-
demos emplear
la rueda del vino
para identificar y
apreciar todos los
aromas y bouquets
que este nos ofrece.

28
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Fl vino es la
respucsta.

Liderlile
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Descube: Consiste en

sangrar el depésito por la
parte inferior extrayendo el
liquido para llevarlo a tr
depoésito donde cor s
la fermentacion si ain'no I
lo ha hechb.ié‘,s pastasse
extraen-poSiéﬁp'rrr‘\enté Y. ;1’
se llevan a la prensa, para. ...
mef.'ektraérqlwqfo dé. "
RQSO=RD Qg 1o
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s VIVE NUESTRAS EXPERIENCIAS:

*Recorridos guiados * Picnics

b 4 * Catas *Lunadas
Vln‘COla - Maridajes * Eventos sociales

el Secreto

Come en nuestro Restaurante de cocina
mexicana de autor o en nuestra Trattoria ialiana

HOSPEDATE EN NUESTRAS SUITES

A PIE DEL LAGO
Ven y conoce nuestras 4
22 etiquetas y ENOLOGO

18 varietales plantados Rolando Orozco
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